
 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

Kinder 
 

Kloß mit Soße und Rotkohl 
7,90 € 

 
Kleiner Schnitzelkönig 

Hähnchenschnitzel mit hausgemachtem 
Kartoffelstampf, 

dazu Buttergemüse und Soße 
11,90 € 

 
Wikinger - Teller  

hausgemachte Fleischbällchen mit 
hausgemachtem Kartoffelstampf, dazu 

Buttergemüse und Soße 
12,90 € 

 

Dessert 
 

Warmes Schokoküchlein 
mit flüssigem Schokoladenkern  

und einer Kugel Vanilleeis 
8,90 € 

 
Germknödel 

gefüllt mit Pflaumenmus auf Vanillesoße 
9,90 € 

 
 

Für Nachbestellungen von Beilagen und Soßen berechnen 
wir jeweils 3,- Euro. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Speisekarte 



 
 

 

    
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

Vorspeisen 
 

Hausgemachte Kürbiscremesuppe 
mit gerösteten Kürbiskernen 

8,90€ 
 

Salate 
 

Winterlicher Feldsalat 
mit Orangenfilets, Granatapfelkernen, gerösteten 
Nüssen und Ziegenkäse an Honig-Senf-Dressing 

15,90 € 
 

wahlweise mit 160 g Hähnchenbrustfilet + 9,80 € 
 

Vegetarisch 
 

Tagliatelle 
in Kürbiscreme dazu Cherrytomaten, wilder 

Brokkoli und Parmesansplitter 
17,90 € 

 

Fisch 
 

Zanderfilet 
mit Petersilienkartoffeln und Dill-Senf-Soße 

26,90 € 
 

 

Hauptgerichte 
 

Wildgulasch 
mit Spätzle, Birne und Preiselbeermarmelade 

26,90 € 
 

Wiener Kalbsschnitzel  
mit lauwarmen Kartoffelsalat und 

Preiselbeermarmelade 
28,90 € 

 
Rumpsteak 200g 

mit Pommes Frites und Sauce Béarnaise 
28,90 € 

 
½ knusprige Weihnachtsente 

wahlweise mit Rotkohl oder Grünkohl, 
Kartoffelklößen und Honig-Orangen-Soße 

32,90 € 
 

Ofenfrische Gänsekeule 
wahlweise mit Rotkohl oder Grünkohl, 

Kartoffelklößen und Honig-Orangen-Soße 
39,90 € 

 
 
 
 
 

Für Nachbestellungen von Beilagen und Soßen berechnen 
wir jeweils 3,- Euro. 


