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Diedersdory

E B
Schlvss
Kleine Kdstlichkeiten fur Ihren Empfang

Amuse gueule

Lachstatar auf Graubrot mit Oliven,
Riesengamba auf Cocktail Dip

Stk. 2,80 €

*k*k

Finger Sandwiches

Roastbeef mit Paprika-Gurken-Chutneys,
Norwegischer Raucherlachs mit griiner Meerrettichcreme,
Tomaten, Mozzarella und Basilikumpesto,
Knuspergarnelen,

Blatterteig Schinkenkipferl,

Spinat Schafkase-Tascherl,

Mini Wrstl im Schlafrock,

Traube am Spield mit Gouda

Stk. 2,20 €

*k*k

Canapes belegt mit

R&aucherlachsrose mit Zitrone und Dill,
Luftgetrockneter Rauchschinken mit Melonenkugeln,
Italienische Salami mit gefullten und marinierten Champignonkopfen,
Pumpernickel mit Frischkase

Stk. 2,40 €

*kk

Dunkel Gebackenes belegt mit

Matjestatar garniert mit Dillstrauf3chen,
Weichkase mit Krautern,
Blut- und Leberwurst mit scharfem Senf

Stk. 2,20 €

*kk

Kleine Desserts
Gebrannte Creme im Asia Loffel,
Mini Plunder,
Verschiedene Petit Fours

Stk. 2,00 €
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Diedersdory

Brunchbiiffet

Hausgemachte Marmeladen und Konfitlren,
Imkerhonig

frische Landmilch mit einem Muslisortiment
diverse Joghurts mit Friichten
Ruhreier mit Speck und Krautern
von Landhihnern

Frische Blattsalate mit Tomaten, Gurken
und verschiedene Dressingsol3en

Potpourri vom Fisch
Réaucherlachs, gerducherte Forellenfilets, Sprotten
und Heilbutt, dazu Meerrettich und Dill-Senfsof3e

Rustikale Bratenplatte
Leberwurst, Mettwurst

Havellander Rauchschinken
an Honigmelone und Antipasti

*k*%

Bunte Gemusebrihe mit Eierstich und Wurzelgemiise

*k*k

Havelzander in SpreewaldsoRRe, Krauterschwenkkartoffeln

Gebratene Entenkeule auf Kirschsauce
mit Ananasrotkraut und Semmelknddel

Zarte Medaillons vom Schweinefilet
mit Rahmchampignons

Kartoffelgratin
*k*k

Fruchtcremes
Schokoladenpudding
Frisches Obst

Blechkuchen oder Gebéack
*k%k

Kaseauswahl mit bunten Trauben

Landbrot, Weil3geback, Landbutter und Schmalz

28 € pro Person
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Vegetarisches Buffet

Antipasti di Verdure

Frische Salate der Saison
mit Croutons dazu Himbeerdressing

Fleischtomaten mit Mozzarella,
Basilikum und geschrotetem Pfeffer

Reissalat mit Friichten und Curry

Salat von roten Linsen, Kreuzkiimmel Krautern,
Schafskase

*k*k

Barlauchsippchen

*kk

Geflllte Paprikaschoten und Zucchini
geflllt mit Ratatouille, Tomatensauce
mit Pilzragout

Kartoffel-Spinat-Gratin
Kleine Gemiusespiel3e
GroRRes Gemusebukett
Blumenkohl, Broccoli, griine Bohnen
und Karotten

Risotto mit Steinpilzen

Baked Potatoes mit Krauterquark
*k*k

Gesturzter Milchreis mit Kirschen

Erdbeer-Buttermilch-Mousse
mit frischen Obst der Saison

*k*k

Kasevariation mit Rohmilchkéase

Brotauswahl (Vollkorn, Olivenbrot)
aus der Schlossbéackerei

28 € pro Person
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Buffet ,Blau-Weil3"

Eisbergsalat mit Tomaten, Gurken und Mais
mit Krauterdressing

Dreierlei Gewilrzgurken
(Knoblauch-, Salz — und Dillgurken)

Pikante Fleischpflanzerl

Minchner Wurstsalat, Obatzda,
Kartoffelsalat mit Speck und Radi

Rustikale Platte
Mit Schwarzwalder Schinken,
Roten und WeilRem Presssack

*kk

Leberknddelsuppe
*k*k

Minchener Backhendl

Kleine Haxen auf
warmem Sauerkraut

Weilwiirste mit siiBem Senf
Ofenfrischer Leberkase

Bratkartoffeln und Kartoffelauflauf
*k%k

Bayrische Creme mit Schattenmorellen

Apfelstrudel mit VanillesoRe

*kk

Kleine Bayerische Kaseauswahl
mit Trauben und Radi

Brotkorb mit Brezeln und Schmalz

29 € pro Person
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Diedersdory

Vom Rost und aus der Asche

Sommerliche Blattsalate mit knusprig gebratenen Speckwiurfeln
und Croutons dazu Himbeerdressing

Krautsalat, Bohnensalat, Tomatensalat,
frischer Gurkensalat

Fleischtomaten mit Mozzarella,
frischem Basilikum und geschrotetem Pfeffer

Kartoffelsalat mit Speck

Nudelsalat mit Mango-Chili-Marinade
und Frahlingslauch

*kk

vom Grill:

Maiskolben, Paprikaschoten, Gemisezwiebeln

Grillwurst, mariniertes Schweinenackensteak,
Lammkotelette, Hiftsteak vom Angusrind, Putensteak
Spare Ribs und Fisch in der Folie gegart
dazu verschiedene GrillsoRen
Krauterdips und Krauterbutter

Aus der Asche:

HeilRe Backkartoffeln und Kartoffelspalten
mit Schnittlauchrahm

*k*k

Waldbeerenkompott mit Vanilleschaum

WeilRe und Braune Mousse
*k%k

Késevariation mit Traubenarrangement

Verschiedene Brotsorten, Knoblauchbaguette
Schmalz und Butter

30 € pro Person
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Diedersdorfer Landbuffet

Tomaten-Mozzarella-Salat
mit Croutons, Oliven und Basilikum

Frische Blattsalate mit Gurke, Tomate, Paprika

Dreierlei sauren Gurken
(Gewdirz, Senf, Knoblauch)

Kartoffelsalat, Bohnensalat, Krautsalat

*k*k

Tomatensuppe
mit Croutons und Gartenkresse

*kk

Zanderfilet gediinstet mit Meerrettichsauce
Hahnchenbrustfilet in Knuspermantel

Kleines Spanferkel vom Koch tranchiert
mit Braunbiersauce

Sauerkraut, Zucchini, Paprikagemuse

Petersilienkartoffeln, Bratkartoffeln, Kartoffelrosti

*kk

Ofenfrischer Pflaumenkuchen aus der Landbackerei

Grie3flammerie mit Waldbeeren

*kk

Kase aus deutschen Landen

Knoblauchbaguette, Landbrot, Butter und Schmalz

30 € pro Person
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Schloss Diedersdorf

Vitalbuffet

Bunte Blattsalate
dazu klare und gebundene Hausdressings

Hirtensalat

Putenbrust mariniert mit Ingwer
und Wacholder auf Sprossengemiise
Serrano Schinken mit Melone

Gemisesiilze mit Fetakase
und leichter Knoblauchsauce

*kk

Legiertes Stippchen von jungen Lauchzwiebeln

*k*k

Zander im Gemusebett
Putensteak in Currysauce

Hirschbraten in Steinpilzjus
mit Rotkohl

Folienkartoffeln mit Sauerrahm

Beilagen
Gemisereis, Schmelzkartoffeln oder Knodel

*kk

Joghurt Fruchtcreme
Frische Friichte der Saison

Grie3pudding mit Himbeermark

*k*k

Internationales Kasebrett

Landbutter mit
Vollkornbrétchen, Holzofenbrot

31 € pro Person
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Diedersdorfer Wildschwein

Steinpilzrahmsuppe
Wildschwein
im Steinbackofen zubereitet
mit Preiselbeeren und Apfelrotkohl
Griune Bohnen im Speckmantel
gebratene Champignons
Hausgemachte Klé3e, Salzkartoffeln

Bauernbrot und frische Salate

Rote Gritze mit Vanillesol3e

Blaubeerpfannkuchen

Kleines Kasebrett
mit Trauben

Spanferkel

Minchner Leberknédelsuppe
Spanferkel aus dem Rohr
mit Spreewalder Fasskraut

Erbsenpuree, Salzkartoffeln

frischer Salat der Saison

Rote Gritze mit Vanillesol3e

Kéase am Stiick

Brotkorb, Butter und Schmalz

32 € ab 20 Personen pro Person 28 € ab 30 Person en pro Person
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Schloss Diedersdorf

Herbstliches Buffet

Frische Blattsalate:
Tomatensalat, Gurkensalat,
Rettichsalat, Pilzsalat,
Kartoffelsalat

Geraucherte Fischplatte:
Lachs, Aal, Makrelen, Forelle,
Sahnemeerrettich

Matjesfilet mit Zwiebelringen

Rustikales Holzbrett:
Partybouletten, Eisbeinsulze,
roher und gekochter Schinken,
saurem Gemise

*k*k

Zanderfilet in Rieslingsauce
mit bunten Reis

KartoffelkUrbisauflauf

Minihaxe an deftigem Sauerkraut,
Krauterkartoffeln

Schweinekrustenbraten mit
Braunbiersauce

*kk

Rote Griitze mit Vanillesauce
Schokoladenpudding

Obstsalat

*kk

Deftige Kaseauswahl

Schmalz, Butterund Brot vom Gutshof

32 € pro Person

Kirchplatz 5-6 15831 Diedersdorf Telefon (03379) 35 35-0 Fax (03379) 35 35 35
info@SchlossDiedersdorf.de www.SchlossDiedersdorf.de



bk
Diedersdory

Schloss
Alles aus dem Wasser

Muschelcocktail rot/weil3
Matjessalat

*kk

Hummercremesuppe mit K&secroutons
*k*k

Wolfsbarsch
in der Salzkruste gebacken

Rotbarschfilet gediunstet
auf Dill-Krebssauce

Wildreis, Kartoffelgratin, Petersilienkartoffeln

GroRRes Gemusebukett
Bohnen, Karotten, Blumenkohl, Broccoli
Sc. Hollandaise

*kk

Mousse au Chocolat, weifld und braun
Obstcocktail mit Eierlikor

Kleine Pfannkuchen in Amaretto
*k%k

Kleine Kaseauswahl
mit Trauben

Brotbuffet, Butter und Schmalz

33,00 € pro Person
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Sommerliches Buffet

Frische Blattsalate mit Krauter-Knoblauchdressing
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum

Olivenauswabhl, gefiillte Tomaten,
Champignon und Paprika

Fischerplatte mit Raucherfisch:
Lachs, Aal, Makrele, Forelle
und Sahnemeerrettich

Rostbeefplatte, rosa gebraten
mit Remouladensauce

*kk

Herzhaftes Kartoffelslippchen
mit Schinkenstreifen

*kk

Havelzanderfilet, gediinstet, suf3-sauer,
Petersilienkartoffeln

Héahnchenbrustfilet paniert
an Ratatouille, Gemusereis

Tranchen vom Schweinefilet an Pfefferrahm

Kartoffelgratin

*kk

Frische Erdbeeren
mit Vanilleeis

Wackelpudding, rot und griin,
mit Vanilleschaum

*kk

Kasebrett mit blauen Trauben

Brotkorb, Butter, Schmalz

33 € pro Person
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Mediterranes Biiffet

Tapas
Frische gemischte Salate
dazu Knoblauchschafskase, zweierlei Dressing

Kirschtomaten mit Mozzarellaballchen
mit frischem Basilikum

Artischocken und Anchovis in Vinaigrette, Oliven mit Peperoni
Sardellen, in Knoblauch und Petersilie eingelegt

Parmaschinken
mit Feigen und verschiedenen Melonen

*kk

Pisto Manchego
(Spanische Gemusesuppe)

*kk

Lubina a la sal
Wolfsbarsch in Salzkruste gegart
mit Pinienkernen
Schweinelende im Serrano-Schinkenmantel
Hahnchenroulade mit Pesto-Fillung
Spinat-Tomatengemiuse, Paprika-Auberginengemiise

Kartoffeltortilla

Rosmarinkartoffeln

*k*k

Zabaglione mit Beerenfriichten

Caramel Flan

*kk

Italienische Kaseplatte mit Weintrauben
(Robiola, Provolone, Parmesan, Gorgonzola)

Ciabatta, Paprika- und Olivenbrot
Sauerrahm, Butter und Aioli

36 € pro Person
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Rittermahl

Schwarzgerducherter Schinken und Speck

Gemiuse aus dem Hofgarten:
Zwiebeln, Weiltkraut, Radi

*k*k

Kohlsuppe

*kk

Gemischte Laibstlicke vom Burggrabenfischen
und Krebsen auf Reise
mit wilden Krauterlein in der Gusspfanne

Gebratene Ripplein von der zahmen Sau,
Schlegel vom Gefliigel
mit scharfer Paradiesapfelstippe

Gesottenes Schwein mit Specktunke,
Erdapfelklol3e auf gewirztem Fasskraut

Geflllte Kohlballchen

*kk

Alle Gerichte werden auf Platten und in Schiisseln serviert.
Das Dessert wird als Dessert angerichtet.

Am Burggraben steht am Apfelbaum —
Bratapfel mit Vanilleschaum

Kuh und Ziege geben es her —
Margenstopfen mit Kase und Trauben

Das Backers Brot

schmeckt auch ohne Not —
Brotvielfalt

36 € pro Person
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Diedersdorfer Jagdbuffet

Chicorée- Orangensalat
Waldpilzsalat
Gewirzgurken

Rehpastete an Melonen-Kiwisalat
Lachs gerauchert mit Senf - Dill

Wildschweinschinken und Biindnerfleisch
mit Ananas und Melonen

*k%

Wildrahmsuppe mit Graubrotkrusteln oder
Waldpilzsuppe mit frischen Krautern

*kk

Pochierter Lachs in Rieslings-Dill-Rahm
Hasenkeule im Burgunder
Wildschweingulasch

Feines Ragout von
der Wildschweinschulter

Rotkohl mit Wildapfel, Blattspinat,

Semmelknodel

*kk

Hausgemachtes Beerengelee mit WaldmeistersolRe

Blaubeerpfannkuchen

*kk

kleines Kasebrett
mit Trauben und Brombeeren

Bauernbrot, Wildgriebenschmalz und Landbutter

38 € pro Person
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Toskanisches Biiffet

Antipasti di Verdure
mariniertes Gemuse

Italienische Mozzarellakugeln
mit Kirschtomaten und frischen Basilikum

Toskanischer Champignonsalat

,Vitello Tonnato*
Kalbsbraten mit Thunfischsauce

Trilogie von der Melone
mit Parmaschinken, Parmesan, rosa Beeren

*k*k

Minestrone
(Gemiisesuppe)

*kk

Scampi in Krauterbutter
und Knoblauch-Sahnesauce

Maispoulardenbrust in Gorgonzolasauce

Hausgemachte Lasagne Bolognese
mit pikanten Tomaten-Basilikum-Ragow

Kalbsriicken auf Ratatouille
Barbarie-Entenbrust in Orangen-Pfeffer-Sauce
Basilikum und Paprika

Kartoffel-Spinatauflauf, Spinatgnocchi, Gnocchi mit roten Zwiebeln

*kk

Panna Cotta mit Himbeercreme
Tiramisu

Melone umlegt mit frischen Friichten

*kk

Italienische Kaseplatte mit Weintrauben
(Rabiola, Provolone, Parmesan, Gorgonzola)

Ciabattabrot, Paprika-und Olivenbrot
Sauerrahm, Butter und Aioli

39 € pro Person
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Spargelbuffet

Salat mit grinem Spargel
mit Erdbeeren, mariniert in Estragon-Vinaigrette

Bunter Frihlingssalat
mit jungem Lauch, Kirschtomaten
Lollo Rosso, Eisbhergsalat, Dressing

Kleine Raucherlachsplatte

Schinkenplatte rustikal:
roher und gekochter Schinken

*k*k

Spargelcremsuppe
mit frischer Kresse

*kk

Gedinstetes Zanderfilet
Héahnchenbrustfilet paniert
Medaillons vom Schweinefilet
Kleine Schweineschnitzel
Frischer Beelitzer Stangenspargel

Beilagen:
Petersilienkartoffeln, Kartoffelgratin, Gemusereis

Buttersauce:

Sauce Hollandaise, Sauce Béarnaise, Semmelbrosel

Frische Erdbeeren mit Vanilleschaum, Vanilleeis

*k*k

Kleine Kaseplatte
mit Weintrauben

Brotkorb, Butter, Schmalz

39 € pro Person
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Schlossbhuffet

Antipasti
mariniertes Gemuse

Italienischer Mozzarella
mit Tomaten und frischem Basilikum

Frische gemischte Salate
mit Sc. Vinaigrette und Thousand Island-Dressing

Crevettensalat mit Cognacsauce
und frischem Meerrettich

Raucherlachsrosen und geraucherte Forellenfilets
mit Sahnemeerrettich und Sc. Souvaroff

*kk

Hochzeitssuppe
*k*k

Gedinsteter St. Petersfisch
in HummersoRe, dazu Butterreis

Schweinemedaillons im Speckmantel
und Champignonrahmsauce

Kalbsrouladen mit Spinat gefiillt
in GorgonzolasoRRe

Rehkeulchenbraten, Preiselbeersauce,
Pfifferlinge

GrofRes Gemiisebukett
Blumenkohl, Broccoli, griine Bohnen
und Karotten mit SoRe Béarnaise

Herzoginkartoffeln, in Butter geschwenkte Nudeln

*kk

Kleine Pfannkuchen mit Amaretto mariniert

Eisbombe mit frischem Obst
der Saison

*kk

Franzosische Kaseauswahl
mit frischem Obst

Brotauswahl, Butter und Schmalz

43 € pro Person
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Hochzeitsbiffet

Antipasti — Auswahl
wie Oliven, getrocknete Tomaten, gefiilite Champignons

Frische Blattsalate mit Tomaten,
Gurken und verschiedene Dressingsof3en

Potpourri vom Fisch
Réaucherlachs, hollandisches Matjes
und geraucherten Forellenfilets
dazu Meerrettich und Dill-Senfsol3e

Mariniertes Rinderfilet
mit geschmortem Pfeffer, Walnussal,
Balsamessig und frischen Basilikum

*k*k

Kokos — Garnelenstippchen

*kk

Seeteufelmedaillons mit griinem Pfefferrahm
mit gebuttertem Wildreismix

Rosa gebratener Kalbsriicken
auf Blattspinat mit Sc. Bearnaise und Kartoffelgratin

Lendenschnitte vom Rind
mit Pfifferlingen im Rahm

GroRRes Gemusebukett mit Blumenkohl,
Broccoli, Bohnen, Karotten und Fenchel

*kk

Melonen-Trikolore gefillt mit Obstsalat
Mousse au Chocolat

Waldbeer-Mascarpone-Creme
mit frischer Minze

Petit fours

*kk

Kleine Kaseauswahl mit blauen Trauben

Brotauswahl, Butter und Schmalz

43 € pro Person
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Schloss ﬁeheréhnri

Menius zum Zusammenstellen

Kalte Vorspeisen - Luftgetrockneter Schweinenacken aus den Schweizer

Alpen mit Melonenspalten

- Krabbenkrustini mit Aquavit-Aioli und Mozzarella

- Gebeizter Fjord-Lachs mit Honigsenf-Dillsol3e,
Toast und Butter

- Bouquet von Blattsalaten mit Himbeervinaigrette und
Streifen von der Poulardenbrust

- Carpaccio von der heil3 gerducherten Entenbrust,
Blaubeerbalsamico und rosa Pfefferbeeren

- Salatvariationen mit Parmaschinken, Mozzarella,
Balsamico-Dressing und Baguette

Suppen - Essenz vom Ochsenschwanz mit frischem Gemise
- Tomatisierte Gemusesuppe
- Grune Erbsensuppe passiert mit Rote Beeteschaum
- Steinpilzrahmsuppe mit Graubrotkrusteln
- Champagner-Senf-Stippchen mit roten Trauben
- Krauterschaumsippchen mit Hirschschinken
- Wasabicremesuppe
- Sellerieschaumsuppe mit Apelring und Ingwer
- Kokos-Zitronengras-Suppchen mit Garnele im Knusperteig

Hauptgang - Brandenburger Landentenbrust auf Werderaner

Kirschsol3e, Mandelbrokkoli und Serviertenknodel

- Tranchen vom Schweinefilet an Dijon-Senfsol3e,
Bohnen im Speckgurtel und Herzoginkartoffeln

- Rinder-Filetspitzen mit rosa Pfeffersenfrahmen, Markt-
gemise und Mandelballchen

- Milchlamm geschmort auf buntem Zwiebelgemiise und
Krauterkartoffelnockerln

- gefulltes Mastochsenfilet mit Wirsingbéllichen, gebackene
Kartoffelstreifen, Limonenthymianjus

- Medaillons vom Hirschriicken auf Preiselbeerschaum
weilRe Ribchen mit Honig glasiert und Rosenkohlptiree

- Tranchen vom marinierten Lammriicken an Ratatouille
auf Kartoffelrdsti und Sauce Bearnaise

- Lammkarre in Krauterkruste mit Schmortomaten, Zucchinistreifen und
griine Bohnen, Balsamicojus und Kartoffelgratin

Dessert - Buttermilchcreme mit Schattenmorellen und frischer Minze
- Creme Brile mit Blaubeerkompott
- Buchteln mit Zwetschgenrdster und Vanillesol3e
- Trilogie von Parfait mit exotischen Friichten
- Cocktail von Melonen mit Himbeergeist und Haselnusssahne
- Vanilleeis mit heiRen Waldbeeren
- heil3e Schokolade mit frischen Frichten
- Schwarzwalder-Kirschknodel

3-Gang Menu 28,50 € pro Person (Suppe, Hauptgang, Dessert)
3-Gang Menu 33,00 € pro Person (Vorspeise, Hauptgang, Dessert)
4-Gang Menu 37,00 € pro Person (Vorspeise. Suppe, Hauptgang, Dessert)
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Getranke - Gutshofbereich

Aperitifs € Spirituosen €
Sherry medium, dry 5cl 3,10 Absolut Wodka 2cl 2,10
Martini weil3 5cl 3,10 Wodka Moskovskaya 2cl 2,10
Campari-Orange 4 cl 5,10 Furst Bismarck 2cl 2,10
Kir Royal 4,40 Apfelkorn 2cl 2,10
Creme de Cassis mit Sekt aufgefuillt Bacardi Rum 2cl 2,10
Myer’'s Rum 2cl 3,10
Warme Getrénke Malteser Aquavit 2cl 2,10
Aalborg Jubilaums Akvavit 2cl 3,10
Kaffee Tasse 2,00 Bols Alter Weinbrand 2cl 2,10
Kaffee Pott 2,60 Jim Beam 2cl 3,40
HeilRe Schokolade mit Sahne Topf 2,60 Ballantines 2cl 3,90
Espresso Tasse 2,20 Johnnie Walker Red Label 2cl 3,90
Cappuccino Pott 2,60 Baileys Irish Cream 4 cl 4,10
Milchkaffee Topf 3,50 Ramazzotti 2cl 2,10
Tee Kannchen 2,60 Amaro Averna 2cl 2,10
Ostfriesenmischung, Underberg Fl. 2cl 2,10
Kamille, Hagebutte oder Pfefferminz Fernet Branca 2cl 2,10
Gliihwein Glas 3,00 Jagermeister 2cl 2,10
Weinhaltes Mischgetrank
Grog von 4 ¢l Rum Glas 5,00
Offene Weine
Bier
Weil3er Burgunder 0,201 4,50
Léwenbréau 0,301 2,90 QbA, trocken, Nahe
hell oder dunkel Rheingau Riesling 0,201 4,50
Franziskaner Hefeweil3bier 0,501 3,80 QbA trocken
hell oder dunkel Pfalz -Miiller Thurgau 0,201 4,50
Franziskaner Kristallwei3bier 0,501 3,80 lieblich
Léwenbrau alkoholfrei 0,331 3,80 Rose-Pfalz 0,201 4,50
Berliner WeilRe FI. 0,331 3,00 QbA, trocken
mit Schuss rot oder grin Cabernet Sauvignon 0,201 4,50
trocken
Erfrischungsgetranke Frankreich
Spéatburgunder Rotwein 0,201 4,50
Coca-Cola 0,301 2,50 QbA, trocken
Coca Cola light 0,301 2,50 Pfalz
Fanta 0,301 2,50
Sprite 0,301 2,50 Sekt & Champagner
FalRbrause 0,301 2,50
Diedersdorfer Mineralwasser FI.0,75] 5,50 Haussekt Schloss Diedersdorf Fl. 0,751 22,00
Margon Tonic Water Fl. 0,251 2,70 Geldermann-Rose Fl. 0,751 29,50
Margon Bitter Lemon Fl. 0,251 2,70 extra trocken
Diedersdorfer Apfelsaft 0,201 2,70 Veuve Clicquot Brut Fl. 0,751 85,00
Diedersdorfer Orangensaft 0,201 2,70 Moet & Chandon Fl. 0,751 79,00
Johannisbeernektar 0,201 2,70 Brut Imperial
Tomatensaft 0,201 2,70 Dom Perignon Fl. 0,751 148,00

Unsere Spezialtaten aus der Schlossbrennerei
Hausbrand 2 cl 2,90 €

Kirchplatz 5-6 15831 Diedersdorf Telefon (03379) 35 35-0 Fax (03379) 35 35 35
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Weine — Gutshofbereich

Unsere Empfehlung zur Begrif3ung

Haussekt Schloss Diedersdorf
0,11 4€; 0,751 22¢€

Moet Chandon, Brut Imperial

011 9,80€; 0,751 65€

Weil3wein
Rheingau Riesling, QbA, trocken
Weingut Balthasar Ress, Hattenheim

Weissburgunder, QbA, trocken
Weingut Langenwalter, Pfalz

Sauvignon Blanc
Weingut Assegai/ Western Cape
Sudafrika

Mller Thurgau
QbA, halbtrocken
Rheinhessen

Sauvignon- Bianco di Sicilia IGT
Cataldo, Sizilien-Italien

Roséwein

Rose QbA
Weingut Rauen, Mosel

Rotwein

Pfalzer Dornfelder
QbA, trocken, Weingut Langenwalter,
Weisenheim

Spéatburgunder
Rheingau, QbA trocken,
Weingut Balthasar Ress Hattenheim

Nero d’ Avola IGT
Cataldo, Sizilien-Italien

La Pena Tinto- Monastrell
Yecla DO - Spanien

Shiraz
Weingut Assegai/ Western Cape
Sldafrika

19€

20 €

19€

19€

19€

19€

19€

20 €

19€

19€

19€

Kirchplatz 5-6 15831 Diedersdorf Telefon (03379) 35 35-0 Fax (03379) 35 35 35
info@SchlossDiedersdorf.de www.SchlossDiedersdorf.de




Aperitifs

Sherry medium, dry
Martini weif3
Campari-Orange
Kir Royal

5cl
5cl
4 cl

€

3,50
3,50
7,00
8,00

Creme de Cassis mit Champagner aufgefullt

Warme Getranke

Kaffee Tasse
Kaffee Kénnchen
HeiRe Schokolade mit Sahne  Topf

Espresso Tasse
Cappuccino Tasse
Milchkaffee Topf

Tee Kannchen

Ostfriesenmischung,

Kamille, Hagebutte oder Pfefferminz

Gluhwein
Weinhaltes Mischgetrank
Grog von 4 ¢l Rum

Bier

Lowenbrau

Hell

Franziskaner HefeweilRbier
hell oder dunkel
Franziskaner Kristallwei3bier
Léwenbréau alkoholfrei
Berliner WeilRe Fl.
mit Schuss rot oder griin

Erfrischungsgetranke

Coca-Cola

Coca Cola light

Fanta

Sprite

Diedersdorfer Mineralwasser
FalRbrause

Margon Tonic Water FI.
Margon Bitter Lemon FI.

Diedersdorfer Apfelsaft
Diedersdorfer Orangensaft
Johannisbeernektar
Tomatensaft

Glas

Glas

0,30l
0,50l

0,50l
0,50l
0,33l

0,30l
0,30l
0,301
0,301
0,75l
0,30l
0,25l
0,25l
0,20l
0,20l
0,20l
0,20l

2,50
5,00
3,00
2,50
2,80
3,50
2,60

2,60

4,20

3,50
3,80

3,80
3,80
3,50

2,70
2,70
2,70
2,70
6,50
2,70
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00

Getranke - Schlossbereich

Spirituosen

Absolut Wodka 2cl
Wodka Moskovskaya 2cl
Furst Bismarck 2cl
Apfelkorn 2cl
Bacardi Rum 2cl
Myer’'s Rum 2cl
Malteser Aquavit 2cl
Aalborg Jubilaums Akvavit 2cl
Bols Alter Weinbrand 2cl
Jim Beam 2cl
Ballantines 2cl
Johnnie Walker Red Label 2cl
Baileys Irish Cream 4 cl
Ramazzotti 2cl
Amaro Averna 2cl
Fernet Branca 2cl
Jagermeister 2cl
Underberg Fl. 2cl
Mischgetrank 0,2l
Offene Weine

Weil3er Burgunder 0,20l
QbA trocken, Nahe

Rheingau Riesling 0,20l
QbA trocken

Pfalz Muller Thurgau 0,201
lieblich

Rose-Pfalz 0,20l
QbA trocken

Cabernet Sauvignon 0,20l
trocken, Frankreich

Spéatburgunder Rotwein 0,201

QbA trocken

Sekt & Champagner
Haussekt Schloss Diedersdorf Fl. 0,75l

Geldermann - Rose Fl. 0,751 34,50
extra trocken
Veuve Clicquot Brut 0,751 85,00
Moet & Chandon 0,751 85,00
Brut Imperial
Dom Perignon Fl. 0,751 148,00

Unsere Spezialtaten aus der Schlossbrennerei
Hausbrand 2 cl 2,90 €

Kirchplatz 5-6 15831 Diedersdorf Telefon (03379) 35 35-0 Fax (03379) 35 35 35
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4,50
3,00
2,50
2,50
2,50
3,00
3,00
4,50
3,00
3,50
4,00
4,50
4,50
3,00
3,00

3,00
3,00
2,50
7,00
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00

5,00

25,00
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Schlvss

Weine Schlossbereich

Diedersdory

Haussekt Schloss Diedersdorf
0,11 4,50 € und 0,75 25,- €

Unsere Empfehlung zur BegriiRung

Geldermann Rose
0,751 34,50 €

Moét & Chandon Brut Imperial
0,11 9,80 € und 0,75| 65,- €

WeilRwein

Bechtolsheimer Petersberg

Rheinhessen,Kabinett,halbtrocken

Weingut Ernst Breetz

Riesling, QbA,trocken

Weingut Reichsrat von Buhl, Pfalz

Guldentaler Schlosskapelle

Weisser Burgunder, QbA, trocken

Weingut Kruger, Nahe

Durbacher Kochberg, Grauburgunder

QbA, trocken

Baden, Winzergenossenschaft Durbach

Pinot Grigio DOC
Weingut Hofstatter

Rotwein

Rotwein-Cuvee
QbA, trocken
Weingut Salwey, Baden

Spéatburgunder,
QbA, trocken,
Pfalz , Weingut Hensel

»Indio*
Montepuliciano d’Abruzzo
Vinicola Bove

Chateau Etang des Colombes
Tradition, Corbieres A.C.
Sudfrankreich

28,-€

28,-€

28,-€

28,-€

28,-€

28,-€

28,-€

28,-€

28,-€
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